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uTTEraTURE Un roman trois étoiles

Avec Le Restaurant de Lamonr vetrouvé,
OGawa Iro nous offre une belle histoire
ot le partage et 'amour sonr 4 la carre.

table et lentremettense de Lamitié! OGAWA lro

le reprend & son compte et y ajoute la dimen-
sion de I'amour dans ce superbe roman qui se déguste
comme un trés bon plat. Pour enéer une bonne histoire
que le lecteur savourera, il est indispensable de dispo-
ser de bons ingrédients. Laureur doit imaginer des per-
sonnages ayant une certaine épaisseur, les inscrire dans
une intrigue solide pour qu'ils parviennent  exprimer
toute leur profondeur er surtour wowver le liant sans
leque] ces différents éléments donneront naissance &
un récit insipide. Autant le dire rour de suite, la jeune
FOAMANCIETe & CONCOCHE UN Savoureux roman qui mér-

E n France, il existe un proverbe selon lequel “fa

terait sans doute deux ou tois éroiles dans le guide
Michelin 51l s'agissair d'un bon plat. Le Restasrant de
lamour retronsvé | Shokudé kamsumuri) est une pépite,
une ceuvee orginale qui permet au lecreur de toucher
Iime japonaise. Il sen dégage une sensibilité incroya-
ble que ladmirable rraducrion signée Myriam Dartois-
Ako (récompensée en mars dernier par le Prix Zoom
Japon 2013 pour sa eraduction de Pidkpocker) permet
de saisir dans toure sa dimension, Cerrains pourront
ne pas comprendre des attitudes, des réflexions, mais
celles-ci sont justement lexpression dune perception
bicn difffrente de la vie avec ses haurs et ses bas,

Drans le roman d'0OGaws Iro, cela commence plurde
mal pour son héroine Rince. Rentrant chez elle aprés
sa journée de eravail, elle découvre lappartement quielle
partageait avec son petit ami indien totalement vide.
Tour a disparu, nomment les économies amassées au
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fil des ans pour qu'ils puissent ouvrir leur propre res-
taurant. Le choe de cette sivnarion inartendue provogque
Cela myiavait wn pes surprise, mais pas attristée. (..) Je
wonelais préver foreille 4 la voix qui venait de mon caenr,
cefle que moi sesele posvait entervdre’] explique-t-elle. Elle
est cependant soulagée de découvrir que lindélicar peric
ami nest pas parti avec son bien le plus précieu, une
jarre de saumure héritée de sa grand-mére grice & qui
elle a pu pénétrer dans lunivers de la cuisine. Sans le
sou, Rinco décide de reroumncr dans sa provinee natale
auprés de sa mere avee laquelle elle n'a pas encrerenu de
relations depuis son dépare 4 ige de quinze ans. Le
retour aux sources, le besoin de rerouver le flarusato {le
pays natal} quand rout sécroule autour de soi, cest bien
une caractéristique de l'attitude des Japonais. Méme
dans des situations extrémes comme accident de la
centrale nucléaire de Fukushima Dai-ichi, les gens mani-
festent un attachement trés fort i légard de leur région
narale ou de leurs ancémes. Clestun lien qui ne se rompt
pas. On peut trés bien ne plus avoir de rapports avec
les personnes qui y vivent, mais pas question de couper

le cordon avee une région qui évoque des souvenirs sou-
vent chaleurews. "Cesr sme petive colline sur Laguelle se
dresse win figwier dune taille exceptionnelle, En dix ans,
fe mianais pas en, une senle fois, envie de voir ma mére,
s ce figuter, lui, sivait manqgué, et fe lavais cherché
en réve d de muedtiples repriser’;, raconte la jeune femme
qui a décidé douvrir un restaurant dans une remise que
samire met & sa disposition. Une fagon pour elle de se
remerere en selle et de donner un nowuvean sens 4 sa vie.
Tout va passer par le partage. Elle se souvient de ce que
sagrand-mére lui a apporeé. L slboette de ma grand-
mére en train de saffairer dans la cuisine mapparais-
satit wimlée d'une hamitre i b fois divine et sublime, et il
e suffisait de la contemnpler de loin pour me sentir apai-
sée’; assure-t-elle. Er cest ce souvenir qui va aider 4 éla-
barer une cuisine extraordinaire dont les saveurs vone
réveiller des émotons enfouies aun plus profond de ceux
qui y goiitent. Ce qui distingue la cuisine de Rinco, cest
sa simplicité et le recours aux produirs locaux comme
pour souligner l'importance des choses simples. Son
restaurant quclle a bapeisé £ Fscargat va gagner ses let-
tres de noblesse grice i cela, Les personnes qui s'y ren-
dent retrouvent des sensations oublies grice auxquelles
elles peuvent tourner une page de lewr vie i linstar de
la cuisiniére. " awais wn puissant allié, b cuisine. Au
mndmme titve quee fa faim, Lappétit sexuel on e commeil,
L exeisirne était {un des piliers de mon existence’, rappelle-
t-clle. Clest grice & cetre dernitre quielle va renouer avec
sa mire, "l senle perionne que fe nirvivais pas d aimer
sincérement”. 1 apparait évident, au fil des pages. que la
table est bel ex bien lentremettense de famour. OGawa
Ito nous en donne une belle démonstration grice i
Rinco qui finic aussi par recrowver la parole, mais sur-
tout lenvie de “cudsiner potr apporter la joie. D conti-
nuer d vendre les gens hewrewce, ménne un tout petit pev'”
En lisant ce roman, c'est comme si nous avions eu la

chance de partager un repas avec elle,
Opaira NAMIHE




